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AVONDPROGRAMMA SAIL AMSTERDAM 2010 
 
18.30 uur Rond half 7 wordt u met uw gezelschap verwacht in het Westelijk havengebied van 

Amsterdam. Aldaar zijn gereserveerde parkeerplaatsen beschikbaar voor u en uw gasten. Uw 
gezelschap verzamelt in een van onze speciale ontvangstterminals. Wanneer uw gezelschap 
compleet is scheept u in aan boord van het door u gereserveerde schip.  

19.00 uur Omstreeks deze tijd gaan de trossen los en zet het schip koers richting IJhaven. De IJhaven is 
met een overweldigende hoeveelheid schepen, diverse activiteiten en demonstraties het 
kloppende hart van SAIL. U bent, varend langs de Tall Ships, de schitterende traditionele 
schepen en het varend erfgoed, deelgenoot van Europa’s grootste nautische festijn. De avond 
wordt afgesloten met een grootse licht- of vuurwerkshow. Vanaf het dek van uw schip heeft u 
een ongelooflijk mooi uitzicht op dit spektakel. Aan het eind van de avond zet het schip weer 
koers richting haven. 

24.00 uur Rond middernacht meert het schip af aan de kade in het Westelijk havengebied.  
 

  Dit arrangement is geheel inclusief catering die door topkok Ron Blauw is ontworpen en 
onder zijn auspiciën wordt bereid. Tevens is een drankenarrangement (Hollandse bar) 
inbegrepen. 

 
 

Arrangementsprijs in euro’s 
    Avond   
Statenjacht de Utrecht (32p)  € 259,00  
Tjalk de Rederijker (55p)  € 229,00   
Tjalk de Egelantier (50p)  € 229,00   



Catering Avond arrangement SAIL 2010 
 
 
19.00 uur:  Ontvangst van de gasten met aperitief; drankjes naar keuze (witte  
  wijn, rode wijn, bier, frisdrank, water en vruchtensap). 
 
  Van het buffet of op presenteerschalen serveren wij een luxe  
  assortiment bittergarnituur met luxe hapjes vlees, vis en vegetarisch  
  gegarneerd met kokkels en alikruiken.  
 

Koude gerechten: 
Vis 

Salade van Hollandse garnaaltjes en artisjokharten met een sherry walnotendressing 
Zoute haring; side plate met  zuur en  uitjes 

Noorse zalmsalade rijkelijk gegarneerd met gerookte zalm en hele gepocheerde zalm 
Terrine van  licht gerookte makreel 

Vegetarisch 
Gegratineerde geitenkaas met in Cognac gemarineerde pruimen 
Gevulde tomaatjes met gorgonzola en kruiden op maché‐sla 

Couscous salade met brunoise van gegrilde groenten en een mint dressing 
Salade van bospaddenstoelen, en frissésalade met port‐balsamicodressing 

Vlees 
Serranoham met honing meloen, fijne paté en compote van vijgen 

Cocktail van kip, avocado en grapefruit 
Garnituren 

Diverse soorten minibroodjes 
Olijven tapanade 

Zoute boter, kruidenboter en olie 
 

Warme gerechten 
Tilapiafilet  in een saus van Nolly Prat 

 Runderrollade met rozijnen,pijnboompitten en tomatensaus 
Warme beenham met mosterdsaus 

Krielaardappelsalade met citroen, olijven en knoflook en groente garnituren 
 

Dessert 
Verse fruitsalade geparfumeerd met Champagne 

Diverse soorten bavarois 
Glaasje met witte en bruine chocolademousse  

Tiramisu 
 

 Koffie met chocolade‐zeevruchten 
 

 Dranken:  Hollands open bar 
 
Tijdens de terugvaart:  After dinner snack 




