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Arrangement: Het Grachtengevoel 

 
Uw geniet van een heerlijk buffet tijdens uw vaartocht door de grachten van Amsterdam aan 
boord van de prachtige klassieke salonboot de Jean Schmitz.  

 
Arrangementsprijs 10-12 pers.  € 105,00  
                               13-16 pers €   85,00  
                               17-20 pers. €   75,00  
Inclusief: 

• Boothuur 2 uur 
• Schipper en bediening 
• Vermakelijkheidsbelasting 
• Op-Afstappen Entrepotdok t.o. nr 15 (Parkeergarage: Markenhoven (€ 3.20 p.u) 5 min. lopen) 
• Btw 
• Drankjes (Hollandse bar (geen buitenlands gedistilleerde dranken)) 
• In-, uitcaterkosten 
• Keuze uit 2 buffetten 

 
 

Note 
• Andere op- en afstapplaatsen op aanvraag ivm voorvaarkosten. 
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Dinerbuffet Amsterdam € 25,00 
Koud 

Carpaccio van gemarineerde zalm 
Salade met gemarineerd kalfsvlees en knapperige groente 

“Tricolore”pastasalade met Peccorinokaas en pesto 
Meloen met traditioneel gerijpte ham 

Diverse soorten patés 
Tomatensalade met Mozzarella en verse basilicum 

Stokbrood met room- en kruidenboter 
 

Warm 
Lamsbout in honing-tijm saus 

Lasagne van zalm 
Mediterraanse groenteschotel 

Huisgemaakte aardappeltaart met Italiaanse kruiden 
 
 

Dinerbuffet Muiden € 26,00 
Koud 

Gerookte Schotse zalm met mierikswortelsaus 
Hollandse garnalen met sherry-bieslookmayonaise 

Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas en geroosterde pijnboompitten 
Spaanse Serranoham met meloenparels 

Waldorfsalade met gerookte kip 
Gemarineerde champignonhoedjes met knoflook 

Diverse olijventapenades 
Stokbrood met room- en kruidenboter 

 
Warm 

Kabeljauw in een witte wijnsaus met witte druiven 
Kip Stroganoff, stukjes kipfilet in Stroganoff saus 

Bijpassend aardappel- en groentegarnituur en Pilav rijst 
 


